
 COMMUNE DE TANINGES - Haute-Savoie 
         

     

75 avenue des Thézières 74440 TANINGES – Tél : 04 50 34 24 18 
courriel : rh@taninges.fr 

Site : www.taninges.fr                Facebook : https://www.facebook.com/mairietaninges 

La Commune de TANINGES, recrute un 
 

AGENT D’ENTRETIEN et DE RESTAURATION 
LES LUNDIS, MARDIS, JEUDIS ET VENDREDIS de 9H30 à 15h00 

du lundi 06 novembre 2023 au vendredi 05 juillet 2024 inclus 
(+ du lundi 16 octobre au vendredi 20 octobre : formation sur site + formation HACCP)  

 

- Missions : 
 

- Contexte de travail : à partir du 6 novembre 2023, 90 élèves environ de l’école primaire prendront 
leur repas dans des bungalows modulaires neufs positionnés à l’école de Mélan ; les repas seront fournis 
par le même prestataire que l’école maternelle en liaison froide et réchauffés alors sur place selon des 
protocoles précis (hygiène et alimentaire) puis les enfants déjeuneront en 2 services successifs (soit 2 * 
45min environ). 
 
L’agent recruté pourra être amené à effectuer des remplacements ponctuels dans les différents services 
selon les besoins pour remplacer du personnel absent. 
 
Tâches à effectuer (à partir de 9H30). 

- Préparation des entrées 
- Mise en place des tables et des chaises du réfectoire. 
- Mise en place des assiettes, verres, couverts, pots d’eau. 
- Réchauffage des plats 
- Rangement des plats du premier service. 
- Rangement de la vaisselle et des couverts. 
- Mise en place des assiettes, verres, pots d’eau. 
- Aide au service (école primaire du CE2 au CM2). 
- Nettoyage et rangement de la vaisselle des deux services (assiettes, verres et couverts). 
- Nettoyage selon des procédures : tables, chaises, sols, vitres, poignées de portes, … 
- Veiller au respect des Règles et de la procédure propres aux ERP en milieu de restauration : port des 

coiffes, surchaussures, … 
 

- Profil : 
 

 Compétences et qualités 
 Maîtriser les règles d’hygiène et de sécurité 
 Connaître les bases des techniques de psychologie et de pédagogie en rapport avec les 

enfants 
 Connaître les gestes et postures de la manutention 
 Connaître les principes de nettoyage et de désinfection, les Règles HACCP 

 
Temps de travail : 5 heures 30 min/jour (soit de 9H30 à 15H), soit 22 heures 
hebdomadaire – sous l’autorité de la coordinatrice restauration scolaire 
 
Lieu de travail : Taninges 
 
Envoyer un CV et une lettre de motivation avant le 06 octobre 2023 à l’attention de 
M. Le Maire, 75 Avenue des Thézières 74440 Taninges ou par mail à rh@taninges.fr. 
        Le Maire, 
        Gilles PEGUET 

mailto:rh@taninges.fr
mailto:rh@taninges.fr

		2023-09-08T19:10:29+0200
	TANINGES
	Gilles PEGUET 4f5c996d8f278cf495d627362f7217268aac57eb
	MAIRE




